CARTA RESTAURANTE

EMPORDA

ENTRANTES FRIOS

Ensalada de la huerta 10.00€
Ensalada de queso de cabra con reducciéon de Pedro Ximénez 1200€ @O
Ensalada de pollo con vinagreta de mostaza y miel 1250€ @ @O
Mil hojas de tomate y mozzarella, jamén de pato y vinagreta de albahaca ~ 1250€ O
Carpaccio de salmén y bacalao con vinagreta de eneldo 1200 Q@
Carpaccio de ternera con virutas de parmesano 1200€ O
Tartar de atun rojo 1800 Q@ ©
Guacamole con salmén 1600€ © @
Tabla de jamon del pais y queso manchego con pan de coca de vidrio 1200 @ O
ENTRANTES CALIENTES
Nuestros buriuelos de bacalao 1000 @000
Calamares a la andaluza 1250 @ OQ
Croquetas de jamon (6 unidades) 750€¢ @ OO
Patatas bravas 5506 © O
Pulpo a la gallega 2800€ ©
Mejillones a la marinera 1200€ @
Parrillada de verduras 10.50€
Alcachofas rellenas de marisco al cava (3 unidades) 1200€¢ @ QO
Cazuela de chipirones encebollados con almejas y setas 1250€ @
SOPAS
Gazpacho de sandia 950€ @
Sopa fria de meldn con virutas de jamén 950 O
Sopa de pescado con gambas 200 @O
PASTA
Raviolis de carne a la carbonara 1200 @00
Spaghetti bolofesa 1000 @
Canelones de carne gratinados nooe @O
Moussaka de verduras con bechamel de soja 1200€ @
ARROCES
Paella marinera 17.50€ pp © ©
Paella del senorito 19.00€ pp @ ©
Risotto de setas con esparragos 14.00€ pp O
Fideua de marisco 1650€pp @ © ©
Arroz caldoso de bogavante 28.00€ pp (@ )
Arroz negro con alcachofas y chipirones 17.00€ pp ©



CARTA RESTAURANTE

EMPORDA

PIZZAS*
Margarita 050€¢ @O
De atin nooe @0 O
Clasica nooe @O0
3 quesos nooe @O0
De la huerta 1nooe @O0
Tropical nooe @O
Calzone con huevo (abierta) 1nooe @O0
*suplemento por ingrediente extra 0.50€
PESCADOS
Tataki de atun rojo 1900¢ QOO
Dorada al horno con setas 18.00€ ©
Suquet de lubina con cigalas, calamares y mejillones 2150€¢ © O
Rodaballo a la brasa 2450€ @
Bacalao a la llauna 1850€ ©
Salmon al cava con guarnicion 1800 Q@O
Pulpo a la brasa 2050€ ©
CARNES
Solomillo de ternera con foie al Pedro Ximénez 27.50€
Entrecot de ternera de Girona a la brasa (500g) 30.00€
Magret de pato con salsa de mostaza 1950€ @& O
Solomillo de cerdo a la pimienta verde 16.00€ O &
Costillas de cordero a la brasa con patata “al caliu” 24.00€
Cochinillo al estilo del chef (a baja temperatura con limay pinaalabrasa) 25.50€
POSTRES
Flan casero con nata 450€¢ @O
Brownie (sin gluten) 500 OQ@
Crema catalana 450€¢ @O
Valenciano con zumo de naranja natural 550€ O
Coulant de chocolate con helado 700 @@
“Mel i maté” de proximidad, Granja Provencal 450€ O
Fresas con nata a nuestra manera 600€ @QCO0
Surtido de fruta cortada 550€
Profiteroles con chocolate 550 @ Q@
Trio de helado o sorbete 550€ O
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GLUTEN SOJA FRUTOS SECOS SEMILLAS SESAMO CACAHUETES MOSTAZA  PESCADO CRUSTACEOS MARISCO HUEVO LACTOSA APIO

IVA incluido Las personas con alergias o intolerancias
consulten a nuestro personal.



